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Finski znanstvenici koji proizvode proteine "od zraka" kazu da Ce za deset godina cijenom
konkurirati soji. Taj se protein proizvodi od bakterija iz tla koje se hrane vodikom izdvojenim iz
vode uz pomoc elektricne, odnosno solarne energije.

Znanstvenici vjeruju da, ako se elektricna energija moze stvoriti od sunca i vjetra, postoji
mogucnost i za proizvodnju hrane koja ne bi negativno utjecala na klimu i ne bi imala u¢inak
staklenickih plinova.

Ostvarenje njihovih snova moglo bi pomodi svijetu da rijeSi brojne probleme povezane s
poljoprivredom.

Proteinski sastojak nalik brasnu

Radi se o visoko proteinskom sastojku, nalik bradnu, koji sadrzi 50 posto bjelan¢evina, 5 do 10
posto masti i 20 do 25 posto ugljikohidrata. Navodno izgleda i ima ukus poput pSeni¢nog
brasna, a mogao bi, nakon predstavljanja 2021. godine, biti jedan od glavnih sastojaka mnogih
prehrambenih proizvoda.

U postupku proizvodnje Soleina ne ispusta se suvisan ugljik, naprotiv, koriste se staklenicki
plinovi da bi se proizvela hrana. Uzima CO2 iz zraka, a zatim ga kombinira s vodom, manjom
dozom hranjivih tvari i vitaminima. Pomocu 100 posto obnovljive solarne energije potom
pokrece prirodni proces fermentacije slican onome pomocu kojeg se, primjerice, proizvodi
kvasac.

"Kada sam prosle godine posjetio pilot-tvornicu Solar Foods (Solarna hrana) u predgradu
Helsinkija, znanstvenici su prikupljali sredstva za daljnja istrazivanja", kaze Roger Harrabin,
BBC-jev analiticar koji pise o zastiti okolisa.

Iz Solar Foodsa kazu da su ve¢ prikupili 5,5 milijuna eura i, ovisno o cijeni elektricne energije,
predvidaju da ¢e se njihovi troskovi otprilike poklapati s onima za proizvodnju soje do kraja
desetlje¢a, mozda Cak i do 2025. godine.

Harrabin kaZe da je probao malo proteinskog bradna pod nazivom Solein te da nije osjetio
nikakav okus, S§to znanstvenici i Zele. Njihova je zamisao da takvo proteinsko brasno bude
neutralan dodatak svim vrstama hrane.

Kazu da bi ono moglo biti slicno palminu ulju koje se dodaje kolaCima, sladoledima, keksima,
tjestenini, rezancima, umacima i kruhu, a njegovi izumitelji tvrde da se moze Kkoristiti i pri uzgoju
mesa ili ribe.

Proéi ¢e godine do zadovoljenja globalne potraznje

No Cak i ako se stvari budu razvijale po planu, pro¢i ée mnoge godine prije nego $to proizvodnja
proteina bude mogla zadovoljiti globalnu potraznju.

Rije€ je o0 jednome od brojnih projekata koje se bave buduénoscu sintetiCke hrane.
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Direktor tvrtke Solein, Pasi Vainikka, koji je studirao u Velikoj Britaniji, a sada predaje na
Sveucilistu Lappeenranta, kaze da su ideje koje stoje iza ove tehnologije prvobitno razvijene za
svemirsku industriju Sezdesetih godina pro$log stoljeéa.

Za proizvodnju Soleinova proteinskog sastojka voda se, uz pomo¢ elektrolize 'razdvaja’ da bi se
mogao proizvesti vodik, a potom se vodik, ugljikov dioksid iz zraka, zajedno s mineralima dovodi
do bakterija koje potom stvaraju protein.

Industrija proizvodnje proteina dobivenog iz dvaju obnovljivih izvora, CO2 i sunCeve svjetlosti
moZze istodobno smanijiti unistavanje naseg planeta i ponuditi dugoro¢no rjeSenje za jednu od
temeljnih prehrambenih potreba.

Klju€na odrednica, istiCe Vainikka, bit e cijena elektricne energije. Tvrtka oCekuje da ée se
troSkovi smanjivati, ovisno o razvoju obnovljivih izvora energije.

Znanstvenici istrazivackog centra RethinkX, koji predvidaju da ¢e doéi do promjena kada su
posrijedi brojne vrste na naSem planetu, kazu da ¢e ovi proteini do 2035. godine biti oko deset
puta jeftiniji od zZivotinjskih.

Kolaps stoéne industrije

Procjenjuju da Ce, kao posljedica situacije s hranom u svijetu doéi do potpunog kolapsa stoCne
industrije.

Kazu da je osnovan i konzorcij vodecih znanstveno-istrazivackih i akademskih institucija, kako
bi se pronasla inovativna rjeSenja u borbi protiv klimatskih promjena.

Istrazivanje provedeno prosle godine pokazalo je da su mikrobni proteini nekoliko puta
uCinkovitiji od soje kada je posrijedi koristenje poljoprivrednog zemljidta, a i potrebna im je samo
desetina vode koja se dosad koristila.

Drugi ¢e faktor biti kulturoloski. Mnogi Ce, bez sumnje i dalje Zeljeti pojesti janjece kotlete koji
uistinu izgledaju kao janjeci kotleti.

Profesor Leon Terry sa Sveucilista Cranfield za BBC je kazao da postoji sve veci interes
investitora za istrazivanje novih izvora hrane te da se sve viSe ulaze u razvoj sinteticke hrane.

(Hina)
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